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RECEPCAO

CARNE DE AVES
(FRANGO, GALINHA,
PERU, PATO, ETC) - esta
incluido fresca, congelada,
picada e preparados

CARNE DE SUINO - esta
incluido fresca, congelada,
picada e preparados. /
CARNE DE BOVINO,
OVINOS, CAPRINOS, ETC -
esta incluido fresca,
congelada, picada e
preparados.

Presenca /
desenvolvimento de
microrganismos

PRODUTOS A BASE DE
CARNE (Ex: fiambre,
salsichas, enchidos, rissois,
croquetes, etc.)

patogénicos devido a
temperaturas e/ou
manipulacédo
inadequadas

LEITAO ASSADO /
FRANGO E PATO COZIDO
DESFIADO / PASTA PARA

SANDES DE CARNE /
GELADOS / QUEIJO/ LEITE
SIMPLES E LEITE
AROMATIZADO (Ex:
chocolate, morango, etc)

OVO EM NATUREZA

Salmonella spp.

Listeria 100 100 Sim Sim N&o
monocytogenes
Salmonella spp. 100 100 I_

Listeria Sim Sim Nao
e - B .
Salmonella spp. 100 100 |_

Listeria . . =
monocytogenes 100 100 |- Sim | Sim | Nao

E.coli 0157 100 100 10000

Listeria . . =
monocytogenes 100 100 . Sim Sim N&o
Salmonella spp. 100 100 . 10000  Sim | Sim | N&o

PPRO 1

CONFECCA

o

SOPAS / PRATOS DE
OVOS / PRODUTOS
HORTICOLAS COM

TRATAMENTO
TERMICO

Sobrevivencia d Listeria
n«;)icrrc(e)\:lver]aa e monocytogenes . . . .
ganismos -~ Sim Sim Sim Sim
_ patogénicos por Salmonella spp. 100 100
insuficiente tempo /
temperatura Salmonella spp. 100 100 _| Sim Sim Sim Sim
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Listeria 1 1 0000
PRATOS DE PEIXE/ monocytogenes 00 00 L
MOLUSCOS/ MARISCO
E.coli 0157 100 100 10000
PRATOS DE CARNE E Salmonella spp. 100 100 10000
PRODUTOS A BASE DE Listeria
CARNE / SOBREMESAS B 100 100 10000 Sim Sim Sim Sim
COM TRATAMENTO monocytogenes
TERMICO E.coli 0157 100 100 10000

MANUTENCAO DA TEMPERATURA CONTROLADA E DISTRIBUICAO

*1

Listeria
monocytogenes

SOPAS / PRATOS DE
OVOS / PRODUTOS
HORTICOLAS COM

TRATAMENTO
TERMICO

PRATOS DE PEIXE/
MOLUSCOS/
MARISCO

PRATOS DE CARNE E
PRODUTOS A BASE
DE CARNE / BEBIDAS
FRIAS

GUARNICOES

PRODUTOS
HORTICOLAS SEM
TRATAMENTO
TERMICO

SOBREMESAS COM
TRATAMENTO
TERMICO

SOBREMESAS SEM
TRATAMENTO
TERMICO / SANDES

B
B
B
Desenvolvimento de
microrganismos
B patogénicos por
temperatura
inadequada
B
B
B
B

Salmonella spp.

Salmonella spp.
Listeria
monocytogenes
E.coli 0157
Salmonella spp.
Listeria
monocytogenes
E.coli 0157
Salmonella spp.
Listeria
monocytogenes
Listeria
monocytogenes
Salmonella spp.
Listeria
Monocytogenes
E.coli 0157
Salmonella
Listeria
monocytogenes
Salmonella spp.
Listeria
monocytogenes

100

100
100
100

100
100

100

100
100

100

100
100

100

100
100

100
100
100

100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
100 10000
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Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim

Néo

Néo PPRO 2
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FRUTAS SEM
TRATAMENTO Salmonella spp. 100 100 10000
TERMICO
PAO E PRODUTOS DE
PASTELARIA (COM E B Salmonella spp. 100 100 10000 Sim Sim N&o
SEM CREME)
Salmonella 100 100 10000 Sim Sim N&o
SUSHI B E. Eglle (3;57 100 100 10000 Sim Sim Néo
monocytogenes 100 100 10000 Sim Sim N&o

*1 — Inclui transporte de produtos a quente, a temperatura de refrigeracdo e congelacao.

SOPAS / PRATOS DE OVOS /
PRODUTOS HORTICOLAS COM B
TRATAMENTO TERMICO

(@]

T PRATOS DE B

2" PEIXE/MOLUSCOS/MARISCO

[

L

&

o PRATOS DE CARNE E B

g PRODUTOS A BASE DE CARNE
GUARNICOES B

Motivo da revisao:

Listeria
Monocytogenes —— Sim
Salmonella 100 100 10000
Salmonella 100 100 10000
. Listeria .
De;ir:\écr)l\grgzse::gsde Monocytogenes 100 100 10000 Sim
98 E.coli 0157 100 100 10000
patogénicos por
temperatura Salil_mton_ella 100 100 10000
inadequada Isteria ;
q Monocytogenes 100 100 10000 Sim
E.coli 0157 100 100 10000
Salmonella 100 100 10000
Listeria Sim
Monocytogenes 100 100 10000

Sim

Sim

Sim

Sim

Sim Né&o
Sim Nao
PPRO 3
Sim Nao
Sim Né&o

" 01-08-2023 Eliminagdo dos perigos associados a etapa - Preparagdo de Leggmes [ Salada / Frutas - Perigos deixaram de ser consjderados significativos pelo que n§9 vao levados a drvore de
decisdo; Alteracdo da numeragdo dos PPRO: MANUTENCAO DA TEMPERATURA CONTROLADA E DISTRIBUICAO passou a PPRO 2 e REGENERACAO passou a PPRO3;

13 04-08-2021 Atualiza¢do da informacgdo no seguimento da alteragdo da arvore de decisdo.

12 05-04-2019 Altera¢do do nome da equipa de ESA (Equipa de Seguranca Alimentar ) para EPA (Equipa de protec&o alimentar)

[Fim de procedimento]
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