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Para comprovar que cada PCC ou PPRO esta sob controlo é feita a sua Monitorizagdo através de registos. Os métodos usados e a frequéncia
da monitorizagcado permitem verificar em tempo real a existéncia de desvios aos Limites Criticos, de modo a possibilitar que o produto seja
isolado antes de ser utilizado ou consumido. Sempre que ocorrem desvios aos limites criticos sdo aplicadas Corre¢des. Estas desencadeiam
uma Acédo corretiva que permite assegurar que a causa de ndo conformidade é identificada, e que os limites dos PCC’s e PPRO’s ficam
novamente sob controlo, prevenindo assim o seu reaparecimento. (ver P-R-011).

DISP.

1. RECEPCAO (PPRO 1)

POR POR
FREQ. G. RESP. @ (Termém T. RESP. T. OQUE O QUE
etro) CAL. QUEM QUEM
Presenca /
desenvolvimento | Controlo dos géneros Todos os variavel de
micror;:nismos ) re(fl?gﬁzelraaﬁ;g% ! Ver P- alimentos DI-C-016 %ﬂ?gﬁ? Infra- Ver Gestor Etiquet uiﬁisatlgzadoi acordo com a u(?lieiisat\cc)iredoeu
patogénicos Rececéo e Data R-012 e ;ﬁiﬂgg?gz (ca:jl(r_)nbo estd a ve(;lr;n SLho P-Q- Gu?]?(tjc;rdc;e un?cjead EDPQA EEVSGTIOJ-D colaborador confor:?nc: dade colaborado
devido a Limite de Utilizagdo | |-R-012 : x realizar a 004 Py por ele r por ele
temperaturas (DLU) (I-R-012 e P- frio (por rece¢do) rececao sonda € R-011) indicado € acausa indicado
e/ou manipulagio R-012): amostragem) (ver P-R-011)
inadequadas T

FREQ. — Frequéncia; REG. — Registo; RESP. — Responsabilidade; AUT. — Autoridade; DISP. — Dispositivos usados para monitorizag&o; MET. CAL. — Métodos de calibragio aplicaveis;

2. CONFECCAO (PCC 1)

DISP. MET.

FREQ. REG. RESP. (Termémetro) | CAL. AUT. RESP. T. O QUE POR QUEM O QUE POR QUEM
Sobrevivéncia de DT-R Reaquecer Variavel de Gestor de
microrganismos | Confecéo de 002 D Colaborador . acordo com a )
patogénicos por pratos >750C Ver P- Ou que esta a Sonda l;/ er_ stetor Gestorde @ DQ/ uItthSaz(se; do C;c:jl:beosr%dgr nao :or}:\j:odrzggr
insuficiente quentes (P- | R-020 = DT-R-007 realizar a P-Q- . unidade EPA S > conformidade
. = 004 | unidade o limite confecionar por ele
tempo / R-020); Ou confecéo critico e a causa indicado
temperatura DTR-010 (ver P-R-011)

FREQ. — Frequéncia; REG. — Registo; RESP. — Responsabilidade; AUT. — Autoridade; DISP. — Dispositivos usados para monitorizagdo; MET. CAL. — Métodos de calibragéo aplicaveis;
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3. MANUTENCAO DA TEMPERATURA CONTROLADA E DISTRIBUICAO (PPRO 2)

DISP. MET.

REG. RESP. (Termémetro) CAL. AUT. RESP. UT. QUE POR QUEM O QUE POR QUEM
Distribuicao
de Refeicoes No DT-R
<7- 0 -z
Desenvolvimento Quentes € $7-10°C inicio 002_A Variavel de Gestor de
: . Frias (Pratos Ou Colaborador acordo com a -
de microrganismos . . do . Ver = Gestor Colaborador ~ unidade ou
P (P-R-024); Frios) e . DT-R-  queestda Gestorde | DQ/ * nao
patogénicos por T d SEEO Servico | Ao i Sonda P-Q- de idad EPA por ele formidad colaborador
temperatura ranspo~rte € 265°C ede?2 009 reaiizar a 004  unidade UMcade indicado contormidade e por ele
inadequada Refeicdes e (Pratos em 2 Ou distribuicao _— a causa (ver indicado
a Servicos | Quentes) =1 | DTR- P-R-011)
Especiais (P- ' 010
R-031)

FREQ. — Frequéncia; REG. — Registo; RESP. — Responsabilidade; AUT. — Autoridade; DISP. — Dispositivos usados para monitorizagéo; MET. CAL. — Métodos de calibragéo aplicaveis;

* QUENTE: Se temperatura <+65°C, se possivel aplicar choque térmico. Caso ndo seja possivel as refeicdes sé podem ficar a Temperaturas <+65°C até 2 horas. Ap6s este periodo eliminar.
FRIO: se temperatura >10°C, as refeigdes s6 podem ficar a temperatura ambiente até 2 horas. Apos este periodo eliminar.

4. REGENERACAO (PPRO 3)

DISP. MET.

FREQ. REG. RESP. (Termémetro) | CAL AUT. RESP. T. O QUE POR QUEM O QUE POR QUEM
Sobrevivéncia de | Regeneracao Reaquecer Variavel de Gestor de
microrganismos de Refelgoes Ver P- DT-R- Colaborqdor Sonda Ver Resp. até ser Colaborador acordo~ coma  iade ou
patogénicos por | Refrigeradas o 008 que estd a . Resp.da = DQ/ | ultrapassado . néo
) - 275°C R- ) (preferencial) | P-Q- da ) 1 ” que estd a : colaborador
insuficiente ou 020 B Ou DT- realizar a ou IV 004 | Unidade unidade EPA | o limite critico regenerar conformidade or ele
tempo / congeladas ~—— | R-006 | regeneracao _— (Ver P-R- 9 e a causa (ver ir’:l) dicado
temperatura (P-R-020 B); 020 B) P-R-011)

Tabelas de regeneracgéo disponiveis no AGIR: |-R-014 (Forno) e I-R-015 (Microondas).
Motivo da revisao:

Data { Motivo

Inser¢do da referéncia ao Registo Semanal de MonitorizagGes HACCP (DT-R-010); Inser¢do de hiperliga¢des nos documentos; Eliminagdo do PPRO associado a etapa -
21 01-08-2023 Preparacdo de Legumes / Salada [ Frutas; Alteracdo da numeracdo dos PPRO: MANUTENCAO DA TEMPERATURA CONTROLADA E DISTRIBUICAO passoua PPRO 2 e
REGENERACAO passou a PPRO3;
20 03-11-2022 Atualizagdo dos cédigos dos documentos; Eliminagdo da referéncia aos manuais de vending;
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